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Ob Sie Ihre Besten Ganztrauben schonend per Schwerkraft 
hineingeben, den Weißherbst kurz drin stehen lassen und einen 
besonders klaren Saftvorlauf abziehen, oder vielleicht auch mal 

vergorene Rotweinmaische nach bester Korbpressen-Manier 
keltern wollen... bestimmt pressiert es auch mal und Sie wollen 
schnell den großen Maischewagen über Zentralbefüllung auf 

die Presse pumpen...

Alles geht! Sie haben die richtige Presse gekauft:
In allen Disziplinen des Pressens ist eine Mythos hoch effizient 

und arbeitet schnell aber auch schonend und zuverlässig.

ist immer die Richtige Entscheidung

Eine Mythos by
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Z U V E R L Ä S S I G

by
Vertikale Entsaftung 

Große Deckelöffnung 

Flexible Steuerung 

Einfachste Reinigung 

Solide Konstruktion

Ihre solide Bauweise und die verwendeten 
hochwertigen Komponenten bürgen für 
überragende Standfestigkeit und Werterhaltung.

Darüber hinaus erlaubt Ihnen die integrierte Not-
Steuerung die Arbeit auch bei Ausfall der 
Elektronik.

Die Maschine steht Ihnen jederzeit mit 
praktischen Hilfs- und Sicherheitsfunktionen 
zuverlässig zur Seite.

in Technik und Funktion

Die Zukunft wirft manchmal alte Prinzipien über 
den Haufen, oft bringt sie aber auch längst 
vergessene Weißheiten wieder groß in Mode.

So ist es auch bei der Traubenverarbeitung. 

Eine M.A.S. Mythos wird es Ihnen immer 
erleichtern, sich an die kommenden und 
wiederkehrenden Trends in der Trauben-
Verarbeitung anzupassen, oder - warum nicht?
- selbst neue Trends zu setzen.

A N P A S S U N G S F Ä H I G
da komme was wolle

S C H O N E N D

Maximale Aufschüttmengen und ergiebige 
Vorentsaftung, das geht bei der M.A.S. Mythos 
problemlos über  Zentralbefüllung mit 
Intervallrotation und optimierter 
Saftpumpensteuerung.

Aber auch bei Befüllung per Schwerkraft, zum 
Beispiel aus Bütten oder Direkt aus dem 
Maischetank, ist die Mythos schlagkräftiger als 
Maschinen mit herkömmlichem Deckel und 
Drainage.

Saftqualität steigern, Energieaufwand minimieren

.

S C H L A G K R Ä F T I G
wenn es darauf ankommt den Ertrag zu sichern

Der saubere Saft in der Saftwanne einer Mythos 
zeugt davon, dass vor und wärend des Pressens 
nur die geringstmögliche Energie aufgebracht 
wurde, so dass auch später im Keller, kostspielige 
Ressourcen eingespart werden können.

Alles an der Mythos ist konzipiert worden um 
Ihnen die Schonendste, Schnellste und auch 
gleichzeitig Sparsamste Traubenverarbeitung zu 
ermöglichen.

U N I V E R S A L T A L E N T
Ein Spezialist für alle Fälle!

Die vertikalen Saftkanäle, mitten in der Maische, 
sorgen für kurze, direkte Saftwege und bieten während 
des Befüllens ständig frische Entsaftungsfläche. 
Während des Pressens wird der Saftfluss länger 
bestehen: man spart Druck, Rotationen und Zeit, 
besonders bei schwierigen Maischen.

Die große Deckelöffnung erlaubt eine optimale 
Raumnutzung beim Füllen über den Deckel, ohne 
Rotationen, und ermöglicht die gründliche 
Innenreinigung ohne in die Trommel zu steigen.


