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KULINAR TULLN Messe von 21. bis 24. Marz 2024
Die Trends fiir Kiiche, Kochen und Kulinarik

PUnktlich mit den ersten Sonnenstrahlen zu Beginn des Frihlings startet das erste Highlight der
Gartensaison 2024 - die pool + garden Tulln. ,Wohnen im Garten” ist das zentrale Thema der Messe
und verbindet den personlichen Lebensraum um eine zusatzliche Dimension. Mehr als 240 Aussteller
prasentieren Neuigkeiten und Trends bei Pools, Beschattung, Whirlpools, Jacuzzis und
Schwimmteiche  sowie  Whirlpools, Infrarotkabinen, Gartenmobel, Gartengestaltung und
Sommergarten. Auf der gleichzeitig stattfindenden Kulinar Tulln prasentieren nationale und
internationale Aussteller einzigartige Genusswelten und kostliche Produktinnovationen. Kochshows
mit Spitzenkdchen wie Toni Morwald runden das vielseitige Programm ab.

Kulinar Tulln - Das Genuss-Highlight des Jahres

Frisch, kreativ und einfach lecker!

Die Trends fur Ktche, Kochen und Kulinarik findet man auf der Kulinar Tulln von 21. bis 24. Marz
2024. 160 nationale und internationale Aussteller prasentieren einzigartige Genusswelten und
kostliche Produktinnovationen.,

Kocharena auf der Kulinar Tulln

Ein abwechslungsreiches Rahmenprogramm mit Hauben- und Spitzenkdche rund um Grand Chef Toni
Morwald zaubern kostliche Gerichte in der Kocharena. Als Weinbegleitung prasentieren Wagramer
Winzer Weinspezialitaten aus Niederosterreich.

Donnerstag, 21. Marz

15:00 Uhr Kochshow mit Marco Gangl (Restaurant "Himmelreich”, ZauBenberg)
Steirischer Wurzelfisch: Wels, Wurzelgemuse, Zwiebelcreme, Safran-
Fischessenz, Kren
Weinprasentation vom Weingut Fritz Josef

Freitag, 22. Marz

15:00 Uhr Kochshow mit Hauben- und Sternekoch Grand Chef Toni Morwald
Steingarnele auf Curry GemuUse
Weinprasentation vom Weingut Bernhard Ott

Samstag, 23. Mdrz
15:00 Uhr Kochshow mit Sandro Labres (Relais & Chateaux Mérwald Gourmet
,Toni M., Feuersbrunn am Wagram)

Geschmorter Lammschlogel mit Erdapfel-Barlauch-Roulade
Weinprasentation vom Weinhof Waldschitz, Sachsendorf

Sonntag, 24. Marz

15:00 Uhr Kochshow mit Jorg Durec (Restaurant Markthof, Siegersdorf)
Lachs-Sushi
Weinprasentation vom Weingut Direder, Mitterstockstall
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P.MAX prdsentiert die Showkiiche der Kocharena

P.MAX, der Spezialist fur individuelle Einrichtungslosungen, ist Kooperationspartner der diesjahrigen
Kulinar Tulln und stellt die Showkuche der Kocharena zur Verfugung. Hier kann man die Welt
maBgefertigter Mobel von PMAX - dem verlasslichen Spezialisten fur individuelle
Einrichtungslosungen entdecken, die jeden Raum und jedes Budget perfekt erganzen. Bei PMAX sind
Mobel mehr als nur funktionale Einrichtungslosungen. PMAX bietet hochwertige maBgefertigte
Mébel mit einem erstklassigen Kundenservice und das 32 x in Osterreich,

TERMIN: 21. bis 24. Marz 2024
Zeitgleich: POOL + GARDEN TULLN - 2 MESSEN = 1 TICKET

Eintrittspreise:

Tageskasse: Erwachsene: EUR 13-
Gruppen (ab 20 Pers.) und Senioren, Studenten EUR 11-
Kinder von 6 - 15 Jahren EUR 4-
Kinder bis 6 Jahre Eintritt frei

Online Ticket: Erwachsene: EUR 12-
Kinder von 6 - 15 Jahren EUR 3-

Offnungszeiten:
pool + garden Tulln
Donnerstag bis Sonntag: 10.00 Uhr bis 18.00 Uhr

ACHTUNG Offnungszeiten KULINAR TULLN:
Do. und So. von 10.00 Uhr - 18.00 Uhr
Fr.und Sa.von 10.00 Uhr - 19.00 Uhr

Kontakt:

Barbara Nehyba, MSc

Leitung Kommunikation

MESSE TULLN GmbH

3430 Tulln

Tel. +43/2272/62403

Email: barbara.nehyba@messetulln.at
Web: www messe-tulln.at
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