
 

   
 

 
 

 
Rahmenprogramm der KULINAR TULLN 2024 

 
Donnerstag, 21. März 2024 
 

11:00 Uhr     Erdäpfel und Gemüse in der Resteküche 

Vortragende & Köchin: Viktoria Opelka, NÖ Seminarbäuerinnen 

 

13:00 Uhr     Kochen mit Thermomix – Paprikacreme Suppe, Brokkolisalat mit Brot und Schokomousse Ruck Zuck 

Vortragende & Köchinnen: Eva-Maria Kleinbauer & Maria Zeitlhuber, Thermomix 

 
15:00 Uhr    Kochshow mit Marco Gangl (Restaurant Himmelreich, Zaußenberg) 

Steirischer Wurzelfisch: Wels.Wurzelgemüse.Zwiebelcreme.Safran-Fischessenz.Kren 

Weinpräsentation vom Weingut Fritz, Zaußenberg 

 
Freitag, 22. März 2024 
 
11:00 Uhr     Insekten als Lebensmittel – Wie und warum? 

Vortragender & Koch: Andreas Koitz, Prime Insects 

 

13:00 Uhr     Wildschweinrücken I Trüffelrisotto I Orange 

Vortragende & Köchin: Verena Rosenkranz, Jägerin & Eigentümerin von WILDVIERTEL 

 

15:00 Uhr    Kochshow mit Hauben- und Sternekoch Grand Chef Toni Mörwald      

     Steingarnele auf Curry Gemüse 

Weinpräsentation vom Weingut Bernhard Ott, Feuersbrunn am Wagram 

 
 
Samstag, 23. März 2024 
 

11:00 Uhr     Erdäpfel und Gemüse in der Resteküche 

Vortragende & Köchin: Viktoria Opelka, NÖ Seminarbäuerinnen 
 

13:00 Uhr     Rohschinken Hirsch | Basilikum | Pasta 

Vortragende & Köchin: Verena Rosenkranz, Jägerin & Eigentümerin von WILDVIERTEL 

 
15:00 Uhr    Kochshow mit Sandro Labres (Relais & Châteaux Mörwald Gourmet „Toni M.“, Feuersbrunn am Wagram)  

Geschmorter Lammschlögel mit Erdäpfel-Bärlauch-Roulade 

Weinpräsentation vom Weinhof Waldschütz, Sachsendorf 

 
 
Sonntag, 24. März 2024 
 

11:00 Uhr  Die Kunst der griechischen Dips und Gyros Pita - ein praktischer Leitfaden 

Vortragende & Köchin: Raphael Jeron und Anas Al Karad, Pitastop  

 

13:00 Uhr     Kochen mit Thermomix – Paprikacreme Suppe, Brokkolisalat mit Brot und Schokomousse Ruck Zuck 

Vortragende & Köchinnen: Eva-Maria Kleinbauer & Maria Zeitlhuber, Thermomix 

 

15:00 Uhr Kochshow mit Jörg Durec (Restaurant Markthof, Siegersdorf) 

Lachs-Sushi 

Weinpräsentation vom Weingut Direder, Mitterstockstall 
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